Pizzeria Maina, fondata nel 1999 é un’espressione di
gastronomia mediterranea che unisce tradizione e innovazione.
La nostra pizza é il visultato di una lavorazione artigianale
che valorizza la qualita degli ingredienti e la cura della
preparazione. L’impasto a lenta lievitazione, minimo 48 ore,
garantisce una digeribilita ottimale, mentre la scelta di
prodotti di alta qualita e la loro lavorazione a freddo,
preservano il sapore e la freschezza. Offriamo una selezione di
vini e birre artigianali accuratamente abbinati alle nostre
pizze per esaltarne il gusto e il carattere

P Per tutte le nostre ricette a base di basilico utilizziamo
PF solo quello Dop, dell’Azienda Agricola Calcagno
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ione che verra fornita, a richiesta, dal personale di servizio (secondo il Regolamento CE 1169/2011)
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Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni é possibile
i es and allergens, you can consult the appropriate documentation that will be provided upon request by the service staff (according to Regulation (EC) No. 1169/2011)
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MARINARA (9)
€7,00
Pomodoro San Marzano D.O.P., aglio di Vessalico. origano Bio

San Marzano D.O.P. tomato, Vessalico garlic, organic oregano
Abbinamento: Follador “Ruiol Castei” Prosecco Superiore Valdobbiadene DOCG Brut
oppure Birra artigianale Collesi Chiara

MARGHERITA (3-9)

€ 8,00
Pomodoro San Marzano D.O.P., mozzarella fiordilatte
In uscita: Basilico fresco, Olio EVO
San Marzano D.O.P. tomato, mozzarella cheese
Added toppings fresh basil, EVO oil
Abbinamento: Rosé cigliegiolo del Tigullio
oppure Birra artigianale Collesi Bionda
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ACCIUGHE(5-9)
€10,00

Pomodoro San Marzano D.O.P., origano Bio
In uscita: Acciughe del mediterraneo Prima scelta e pomodorini secchi
San Marzano D.O.P. tomato, organic oregano
Added toppings: Mediterranean anchovies first choice and dried tomatoes
Abbinamento: Vermentino Colli di Luni Lunae etichetta grigia
oppure Birra artigianale Collesi Blanche

AMERIKA (3-9)
€10,00

Pomodoro San Marzano D.O.P., mozzarella fiordilatte, wurstel di suino scelto
In uscita: patatine fritte, olio EVO
San Marzano D.O.P. tomato, mozzarella cheese, selected pork wurstel
Added toppings: Chips, EVO oil

Abbinamento: Coca cola o chinotto Lurisia
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CAPRICCIOSA (3-9)

€12,00
Pomodoro San Marzano D.O.P., mozzarella fiovdilatte, Carciofi, Funghi champignon
In uscita: Prosciutto cotto alta qualita, olive taggiasche, olio EVO
San Marzano D.O.P. tomato, mozzarella cheese, artichokes, mushrooms
Added toppings: Ham, taggiasca olives, olio EVO
Abbinamento: Follador “Ruiol Castei” Prosecco Superiore Valdobbiadene DOCG Brut
oppure Birra artigianale Collesi Blanche

SAPORI DELL’ORTO (3-9)
€ 14,00
Mozzarella fiordilatte, melanzane, peperoni, zucchine e pomodori gratinati
In uscita: rucola, Olio EVO

Mozzarella fiordilatte, eggplants, peppers, zucchinis, and gratinated tomatoes
Added toppings: arugula, EVO oil
Abbinamento: La Bianca Colli di Luni Lunae

oppure Birra artigianale La Blange
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PARMIGIANA (3-9)
€12,00

Pomodoro San Marzano D.O.P., mozzarella fiovdilatte, olio EVO, melanzane, parmigiano
In uscita: Ricotta salata
San Marzano D.o.p., mozzarella cheese, EVO oil, eggplants, parmesan
Added toppings: Salted ricotta

Abbinamento: Dolcetto d’Alba D.O.C. Tenuta Rocca
oppure Birra artigianale Collesi Blanche

BUFALINA (3-9)
€ 14,00

Pomodoro San Marzano D.O.P., mozzarella di Bufala D.o.p.
In uscita: Basilico fresco in foglia e rucola

San Marzano D.o.p., buffalo mozzarella cheese
Added toppings: fresh basil leaves and arugula
Abbinamento: Dolcetto d’Alba D.O.C Tenuta Rocca

oppure Birra artigianale Collesi Bionda
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SOLE DI CALABRIA (3-9)
€ 15,00

Pomodoro San Marzano D.o.p., mozzarella fiovdilatte,spianata piccante, pomodori gratinati
In uscita: olio EVO

San Marzano D.o.p. tomato, mozzarella cheese, spicy flatbread, Gratinated tomatoes
Added toppings: , EVO oil

Abbinamento: Nicolo V Lunae
oppure: Birra artigianale Collesi Ipa

EMILIANA (3-9)
€16,00

Pomodoro San Marzano D.o.p., mozzarella fiovdilatte, pomodori gratinati

In uscita: Burrata, rucola, prosciutto crudo di Parma, scaglie di grana, olio EVO
San Marzano D.o.p. tomato, mozzarella cheese, Gratinated tomatoes
Added toppings: Burrata, arugula, Parma ham, flakes of Grana cheese, EVO oil

Abbinamento: Vermentino Colli di Luni Lunae etichetta grigia
oppure: Birra artigianale Collesi Nera
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BIANCA SUPREMA (3-9)
€ 15,00

Mozzarella fiovdilatte, stracciatella, gorgonzola, stracchino e pepe nero
Mozzarella fiordilatte, stracciatella, gorgonzola, stracchino, and black pepper
Abbinamento: Vermentino nero Lunae
oppure Birra artigianale Collesi Bionda

GENOVESE (2-3-9)
€ 15,00

Mozzarella fiovdilatte, fagiolini scottati, patate
In uscita: Stracciatella, Pesto di basilico, Pinoli, basilico fresco in foglia, olio EVO
Mozzarella cheese, green beans, potatoes
Added toppings: Stracciatella cheese, chef’s basil pesto, pine nuts, fresh basil leaves, EVO oil
Abbinamento: Nicolo V Lunae

oppure Birra artigianale Collesi Chiara



Sodstorante
%.?’E- %ﬂé/&w

ALASKA (3-5-9)
€18,00

Mozzarella fiordilatte
In uscita: Salmone marinato, stracciatella, erba cipollina

Mozzarella cheese
Added toppings: marinato home madesalmon, stracciatella cheese, chives
Abbinamento: Barlan rosé di Nebbiolo

oppure Birra artigianale Collesi Blanche

PESTO DEL MARE (3-5-9)
€18,00

Mozzarella fiovdilatte
In uscita: Mousse di stracciatella con erba cipollina acciughe del meditarreno prima scelta

Mozzarella fiordilatte

Added toppings: Stracciatella mousse with chives and premium Mediterranean anchovies

Abbinamento: Etichetta grigia Luni Lunae

oppure Birra artigianale Collesi Triplo Malto
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COLLESI
BLANCHE 33cl
Gioiosa e leggera

IPA 33cl

Corposa e avvolgente

ROSSA 33cl

Profonda di carattere

CHIARA 50cl

Armoniosa e fresca

Calda e intensa

BIONDA 50cl

Elegante e sorpredente

NERA 50cl

Cremosa e decisa

TRIPLO MALTO 50cl

Forte e morbida
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AMBRATA 50cl ‘
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COLLESI

€7,50

€7,50

€7,50

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

LA BIRRA ARTIGIANALE ITALIANA

PIU PREMIATA ALL MONDO



